
Parce que nous aussi on adore les cocktails,
on vous donne quelques recettes ;) 

RATAFIA CHAMPENOIS

Mojito au Ratafia

Tous nos conseils ne sont que suggestions. 
Le meilleur moment pour partager un verre reste celui qui vous donne envie. 

Il vous faudra : 

- 3 cuillères de sucre de cassonade
- 10 feuilles de menthe écrasées dans le verre
- 1/2 citron vert pressé
- Eau gazeuse ou Champagne Prophète & CO
- 8 cl de Ratafia Champenois

Servir bien frais, accompagné de glaçons

Rata'framboise
Il vous faudra : 

- 8 cl de Ratafia Champenois
- 1,5 cl de crème de framboise
- Champagne Prophète & CO

Mélanger le tout et servir bien frais

Rata'thé
Il vous faudra : 

-5 cl de Ratafia Champenois
- 5 cl d'infusion à froid de thé vert au jasmin chinois
- 1 cl de Verjus
- Compléter avec de l'eau gazeuse

Servir bien frais

Excellent !
Excellent !


